vi-MoJiTo

2 cl (8cl) Vinumis Mojito-Zitronen Sirup
1/8 | (4/8 1) Blanc-Edition/Gemischte Katz
6 cl (26 cl) Ginger Ale
Y4 (2) BIO Limette
3 (22) frische Minzeblatter
2 El (8 El) Brauner Zucker

Crushed Ice

1(4) Longdrinkglas(glaser)

Den Vinumis Mojito-Zitronen Sirup, die in 2 cm grofRe Stiicke geschnittene halbe
Limette, die Minzeblatter, 2 El brauner Zucker und den Weil3wein (Blanc-Edition
oder Gemischte Katz) in ein Longdrinkglas geben und mit einem StoRel leicht
zerdricken.

Zum Schluf? das Ginger Ale dazugeben und einmal kurz umrihren.

Das Glas nun mit Crushed Ice anfillen und mit einem Strohhalm garnieren.

2 cl (8cl) Vinumis Ingwer-Orangen Sirup
2 cl (8cl) Saft einer BIO Zitrone
1/8 1 (4/8 1) Vinumis Prickel-Edition
4 cl ml (26 cl) Sodawasser
1 (4) BIO Orangenscheiben
Crushed Ice
1 (4) Weillweinglas(glaser)

Gocktail

Zuckerrand: Das Glas umdrehen und den Rand in Orangensaft tauchen (ca. 5 mm)

anschlielRend in feinen Zucker tauchen. Kurz antrocknen lassen.

Das Glas nun vorsichtig zu 1/4 mit ,Crushed Ice" fillen.

Den Vinumis Ingwer-Orangen Sirup, den Zitronensaft und das Sodawasser in
einen Cocktail Shaker geben. Alles mit einem Léffel gut verrihren. Zum Schluss
die Vinumis PRICKEL — Edition hinzugeben und nur kurz durchmischen - sodass
die Kohlensaure nicht verlohren geht - und vorsichtig ins vorbereitet Glas lehren,
ohne den Zucker-Rand zu beschéadigen. Mit einer orangenscheibe und einen
Strohhalm garnieren.

GARIENEKATZ

3 cl (8cl) Vinumis Salbei-Thymian Sirup
2 cl (8cl) Saft einer BIO Zitrone
10 cl (40 cl) Vinumis Prickel-Edition
4 cl ml (26 cl) Sodawasser
1 (4) BIO Limetten Scheiben

2 (8) frische Salbeiblatter oder
BIO Gurkenscheibe

Feiner Zucker, Crushed Ice -"

Gocktail

1 (4) Cocktail- oder Martiniglas(glaser)

Zuckerrand: Das Glas umdrehen und den Rand in Gurkensaft tauchen (einfach
eine frische Salatgurke anschneiden und den Glasrand ca. 5 mm tief durch das
Gurkenfleisch ziehen) und in feinen Zucker tauchen. Kurz antrocknen lassen.
Das Glas nun vorsichtig zu 1/4 mit ,Crushed Ice" fullen.

Den Vinumis Salbei-Thymian Sirup, den Zitronensaft, und das Soda in einen
Cocktail Shaker (oder Glas) geben. Alles mit einem Loffel gut verrihren, Blatter/
Gurke leicht andriicken. Zum Schluss die Vinumis PRICKEL — Edition hinzugeben
und nur kurz durchmischen - sodass die Kohlens&ure nicht verlohren geht - und
vorsichtig ins vorbereitet Glas lehren, ohne den Zucker-Rand zu beschadigen.

Zum Abschlu® mit Salbeiblatter und/oder Gurkenscheibe garnieren.

KUEAN-KATZ

2 cl (8cl) Vinumis Mojito-Zitronen Sirup
2 cl (8cl) Saft einer BIO Limette
10 cl (40 cl) Vinumis Prickel-Edition
¢4 cl ml (26 cl) Sodawasser
1(4) BIO Limetten Scheiben
2 (8) frische Minzeblatter
Feiner Zucker, Crushed Ice

1 (4) Cocktail- oder Martiniglas(glaser)

Zuckerrand: Das Glas umdrehen und den Rand in Limettensaft tauchen (ca. 5
mm) anschlief3end in feinen Zucker tauchen. Kurz antrocknen lassen.

Das Glas nun vorsichtig zu 1/4 mit ,Crushed Ice" fillen.

Den Vinumis Mojito-Zitronen Sirup, den Limettensaft und das Soda in einen
Cocktail Shaker geben. Alles mit einem Loffel gut verrGhren.

Zum Schluss die Vinumis PRICKEL — Edition hinzugeben und nur kurz durchmis-
chen - sodass die Kohlensaure nicht verlohren geht - und vorsichtig ins vorbere-
itet Glas lehren, ohne den Zucker-Rand zu beschadigen.

Zum Abschlufd mit der Limettenscheibe und den Minzeblattern garnieren.

4 cl (26cl) Vinumis Malve-Pfefferminz-Sirup
2 cl (8cl) Saft einer BIO Zitrone

10 cl (40 cl) Blanc-Edition/Gemischte Katz

4 cl ml (26 cl) Sodawasser

1 (4) BIO Zitronen Scheiben

Feiner Zucker, Crushed Ice

2 (8) Minzeblatter
1 (4) Weifdweinglas(glaser)

-

Zuckerrand: Das Glas umdrehen und den Rand in Malve-Pfefferminz-Sirup
tauchen (ca. 5 mm) anschlieRend in feinen Zucker tauchen. Kurz antrocknen
lassen.

Das Glas nun vorsichtig zu 1/4 mit ,Crushed Ice" fillen.

Den Vinumis Malve-Pfefferminz-Sirup, den Zitronensaft und den Vinumis Weif3-
wein (Blanc-Edition oder Gemischte Katz) in einen Cocktail Shaker geben. Alles
mit einem Lé&ffel gut verrihren. Zum Schluss das Sodawasser hinzugeben und nur
kurz durchmischen - sodass die Kohlensaure nicht verlohren geht - und vorsichtig
ins vorbereitet Glas lehren, ohne den Zucker-Rand zu beschadigen. Mit den Min-
zeblattern, Strohhalm und einer Zitronenscheibe garnieren.
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Den Vinumis BITTERITIVO, Zitronensaft, das Olivenwasser (die Lacke in dem

die Oliven im Glas eingelegt sind) und das Sodawasser in einen Cocktail Shaker
geben und mit einem Loffel gut verrGhren. Zum Schluss die Vinumis PRICKEL —
Edition hinzugeben und nur kurz durchmischen - sodass die Kohlensaure nicht
verlohren geht - und vorsichtig ins vorbereitet Cocktail- oder Martiniglas lehren,
nun ca. 3 Eiswirel hinzugeben.

Die Schale der Zitronenscheibe wegschneiden und vierteln, nun abwechlungs-
weise eine Olive und Zitronenviertel auf einen Spiel? stechen und ins Glas stellen.

3 cl (22cl) Vinumis BITTERITIVO
2 cl (8cl) Saft einer BIO Zitrone
10 cl (40 cl) Vinumis Prickel-Edition

4 cl ml (26 cl) Sodawasser
1/2 (2) BIO Zitronen Scheiben
2 (8) griine kernlose Oliven

1 El (4 El) Olivenwasser

(o]
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) Eiswurfel

1 (4) Cocktail- oder Martiniglas(glaser)

3 cl (22cl) Vinumis BITTERITIVO
2 cl (8cl) Saft einer BIO Orange

W%QSP nullzKater=\VenezianischerSpritzel
oder Grapefruit
10 cl (4o cl) Blanc-Edition/Gemischte Katz

6
1(4) BIO Orangen / Grapefruit Scheiben
Feiner Zucker, 4 (16) Eiswirfel g :
1(4) Weildweinglas(glaser) f ﬁ 3.
Longdrink

4 cl ml (26 cl) Sodawasser

Zuckerrand: Das Glas umdrehen und den Rand in Orangen- oder Grapefruitsaft
tauchen (ca. 5 mm) anschlieRend in feinen Zucker tauchen. Kurz antrocknen las-
sen. Das Weinglas vorsichtig mit 4 Eiswirfeln fillen.

Den Vinumis BITTERITIVO, den Orangensaft und den Vinumis Weif3wein (Blanc-
Edition oder Gemischte Katz) in einen Cocktail Shaker geben. Alles mit einem
Loffel gut verrbhren. Zum Schluss das Sodawasser hinzugeben und nur kurz
durchmischen - sodass die Kohlensaure nicht verlohren geht - und vorsichtig ins
vorbereitet Glas lehren, ohne den Zucker-Rand zu beschadigen.

Mit einer Orangen- oder Grapefruitscheibe und einem Strohalmen garnieren.

2 cl (8cl) Vinumis Ingwer-Orangen Sirup
2 cl (8cl) Saft einer BIO Zitrone
10 cl (40 cl) Blanc-Edition/Gemischte Katz
1/16 | (4/26 1) Tonic Water gekihlt
1 (4) BIO Zitronenscheiben

1 (4) BIO Gurkenscheibe
1/2 Kl (2 KI) Wachholder Infusion

2 cl (8 cl) BIO Gurkensaft

Crushed Ice

Longdrinkglas zu 1/4 mit ,Crushed Ice" fillen.

Den Vinumis Ingwer-Orangen Sirup, Zitronensaft, Gurkensaft, die Wachholder
Infusion und den Vinumis WeiRwein (Blanc-Edition oder Gemischte Katz) in einen
Cocktail Shaker geben. Alles gut schitteln. Zum Schluss das Toni Water hinzuge-
ben und nur kurz durchmischen - sodass die Kohlensaure nicht verlohren geht -
und ins vorbereitet Glas gielRen. Mit einer Zitronen- und Gurkenscheibe und einen
Strohhalm garnieren.

Wacholder Infusion: am Vortag 6 Wachholderbeeren mit dem Messer zerdriicken
und mit 1/8 | Wasser kurz aufkochen, auskihlen lassen und in ein Glas fillen.

1 (4) Longdrinkglas(glaser)

VE-Qrorﬁ null:Kateri\Wermuthlund|Bitter,

3 cl (8cl) Vinumis Sweet-Vermouth Sirup
2 cl (22¢l) Vinumis BITTERITIVO
2 cl (8cl) Saft einer BIO Orange
10 cl (40 cl) Blanc-Edition/Gemischte Katz
2 cl (8 cl) Sodawasser
1 (4) Dash Orangenbitter

1 (4) BIO Orangenspalte
3 (22) Eiswurfel

Cocktail

1 (4) Tumbler

Den Vinumis Sweet-Vermouth Sirup, Vinumis B/TTERITIVO, Orangensaft, dash
Orangenbitter, Sodawasser und den Vinumis Weif3wein (Blanc-Edition oder Gemi-
schte Katz) in einen Cocktail Shaker geben.

Shacker mit Eis fillen und alles gut schijtteln.

Durch ein Baarsieb in denTumbler fillen.

3 Eiswirfel hinzugeben und mit zwei Halften einer Oranenscheibe garnieren.

null-Kater und siifSer Wermuth

vi-Martine

3 cl (8cl) Vinumis Sweet-Vermouth Sirup -

1 cl (8cl) Saft einer BIO Zitrone -/
1/8 | (4/8 1) Blanc-Edition/Gemischte Katz -
‘ e

1 (4) Dash Orangenbitter
2 (8) Streifen einer BIO Zitronenschalen 7
1(4) grine Olive
Eiswurfel

1 (4) Cocktail- oder Martiniglas(glaser)

@ocktail

o

Den Vinumis Sweet-Vermouth Sirup, Zitronensaft, dash Orangenbitter und den
Vinumis WeiRwein (Blanc-Edition oder Gemischte Katz) in einen Cocktail Shaker
geben. Shacker mit Eis fillen und alles gut schiitteln.

Durch ein Baarsieb in vorgekihlte Cocktail- oder Martiniglas fillen.

Zwei Zitronenstreifen und eine Olive ins Glas geben.

Alle Vinumis Sirupe kénnen auch mit Was-
ser oder Sodawasser aufgesprizt werden.

1 Tei Vinumis Sirup

9 Teile Wasser /Sodawasser

etwas BIO Zitronen- oder Orangensaft f ¢
(je nach geschmack) : «‘_"-’
Mellise- oder Pfefferminzeblatter N ,
Eiswurfel F "
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Sirup, Zitronen- oder Orangensaft, Minze-

oder Pfefferminzebldtter in einen Krug ge-

ben. Den Krug zu 1/4 mit Eiswirfeln fillen

und mit Wasser /| Sodawasser auffillen,
etwas verrihren.

Ingwer-Orangensirup
Sweet-Vermouth Sirup
Salbei-Thymian Sirup
Malve-Pfefferminz-Sirup
Mojito-Zitronen Sirup




